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1 Preliminarien

1.1 Ausriistung
1.2 Saftgehalt

Der mittlere Saftgehalt
1pc | 150ml | Grapefruit
1pc | 100ml | Orange
1pc 75ml | Zitrone
1pc 50ml | Limone

1.3 Simple Sirup

2cup

2cup

500ml
420g

Zucker
Wasser

Zitrusiriichten:

In einem Topf Zucker und Wasser unter standigem Riihren
zum Kochen bringen; so lange, bis der Zucker vollstindig
gelost ist.

Sirup abkiihlen.
Im Kiihlschrank abgedeckt fiir 2 Wochen haltbar.
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2 Alkoholfreie Cocktails

2.1 Strawberry-Mint Lemonade

Limonade mit Erdbeeren und Minze versetzt ist bereits
eine phantastische Kombination, unter dem Zusatz von
Minearalwasser wird dem Drink noch mehr pizzazz verlie-
hen.

lcup | 250ml | Wasser 1
lcup | 210g Zucker
560g Erdbeeren

lcup | 210g Zucker

Yicup frische Minze 5

8pc Zitronen, Saft von, entspricht

2cup | 500ml | frischer Zitronensaft
Mineralwasser, kalt 3

Schritt-1 Zutaten in einem kleinen Topf unter stéindigem
Rithren zum kocheln bringen, bis sich der Zucker ganz
gelost hat. Danach in einem kalten Wasserbad auf Raum-
temperatur abkiihlen lassen.

Schritt-2 Zutaten mit dem Sirup (Schritt-1) in einem Mi-
xer piirieren und durch ein Sieb abgielen.

Den nicht benotigten Teil des Erdbeerkonzentrates kann
man an dieser Stelle fiir die ‘erdbeerfreie Zeit’ einfrieren.

Zum Servieren Longdrink Glas zur Halfte mit zerstolenem
Eis fiillen. Glas zur Hélfte mit Erdbeer/Minze Piiree fiillen
und mit sprudelndem Minearlwasser (Schritt-3) auffiillen.
Umriihren, mit einer mit einer Limettenscheibe garnieren
und mit Strohhalm servieren.

Ergibt 1.71.

2.2 Lemon Cooler

4cl | Rose Lime Juice

4cl | Rose Lemmon Juice
10cl | Bitter Lemon

5cl | Mineralwasser

Groflen Tumbler bis zur Hilfte mit zerstoenem FEis fiillen.
Zutaten hinzugieflen und vermischen.

Bei gekiihlten Zutaten auf das Eis verzichten und das Mi-
neralwasser verdoppeln.

2.3 Green Oranges

Unbeschreibliches Aussehen bei sehr gutem Geschmack:

3cl | Passionsfrucht Sirup (Monin)
3cl | Blue Curagao
15cl | frisch geprefiter Orangensaft
9cl | Mineralwasser

4 Eiswiirfel

In einen groflen Tumbler geben und mit Strohhalm servie-
ren.

3 Klare Cocktails
3.1 Long Island Ice Tea

Der Name ist Programm: Schmeckt tduschend dhnlich wie
ein Ice Tee, ist aber hochprozentig!

1.5cl | Tequila

1.5cl | weiler Rum

1.5¢] | Wodka

1.5¢I | Gin

1.5¢l | Triple Sec
3cl | Zitronensaft
2 YsLimette

Coca Cola

Zutaten, bis auf die Limettenachtel und die Cola, in einem
Mixglas mit viel Eis verriihren. Limetten iiber dem Mix-
glas auspressen und dazugeben. In ein Longdrinkglas auf
Crushed-Eis geben, mit Coca Cola aufgiefen und noch-
mals umriihren.



3.2 Caipirinha

Brasilianische Lebensart pur, nur echt mit dem richtigen
Zucker!

1 Limone
1-2tsp | brauner Zucker, unraffiniert, hell
2cl Rose Lime-Juice
4cl Cachaga
8 Eiswiirfel, gecrushed

Limone vierteln' und dann quer halbieren und in das
Glas geben. Zucker dariibergeben und mit Stofel kréftig
zerstampfen. Lime-Juice hinzugeben und mit Crushed-
Ice auffilllen und Cachaga dariibergeben. Vorsichtig
verriithren.

Fiir eine alkoholfreie Variante benutze man statt des
Cachagas Ginger Ale(!).

3.3 Rigo, DIY

Barcardis Rigo lisst sich auch einfach selbstmischen:

5cl | Rose Lime-Juice
5c¢l | Barcardi (weiler Rum)
15¢l | Sprite

Die eiskalten Zutaten nacheinander in ein Longdrink-Glas
geben.

3.4 Gin-Tonic

Die ultimative Malariaprophylaxe durch den Chinin-
Gehalt des Tonics, leider nicht des Gins:
5cl | Dry Gin
15cl | Indian Tonic Water

Grofles Longdrink-Glas bis zur Hélfte mit zerstofenem Eis
fiillen, erst den Gin, dann den Tonic dariibergeben.

3.5 Mandrin-Tonic

Die Wérme der untergehenden Sonne, besonders rafiniert
im Geschmack und dabei extrem einfach in der Herstel-

lung;:
5cl | Mandrin Absolut Vodka
15cl | Indian Tonic Water

Beides eisgekiihlt in einen grofien Longdrink-Glas geben.

1Rafinierter ist es, aus der Limone erst eine diinne Scheibe her-
auszuschneiden, mit der man spéter den Glasrand garnieren kann!

3.6 Orange Breezer

Barcardis in Europa leider nicht mehr verfiighare Breezer
Serie 148t sich einfach selbstmischen:
6cl | Barcardi (weiler Rum)
18cl | Bitter Orange

Die eiskalten Zutaten nacheinander in ein Longdrink-Glas
geben.

3.7 Nelson Special

Gefiahrlich erfrischend und schén anzusehen:

3cl Wodka
Yol Rose Lime-Juice
6cl gekiihlte Limonade
1Spritzer | Blue Curacao
gekiihltes Mineralwasser
1Blatt Minze

Ein hohes Glas bis zur Halfte mit Crushed-Ice auffiillen.
Wodka und Lime-Juice dazugeben und verriihren. Nach-
einander mit Limonade, Blue Curacao und Mineralwasser
iibergieflen und mit einem Blatt Minze garnieren und mit
Strohhalm servieren.



3.8 Campari Orangensaft

Genau so, wie wir ihn in Palermo genieflen konnten:

3cl | Campari, Bitter

6cl | Mineralwasser

6cl | frisch gepreiter Orangensaft
4 Eiswiirfel

Die gekiihlten Getrinke in ein Longdrinkglas gieflen,
Eiswiirfel dazugeben und umriihren.
Mit Orangenscheiben und Stielkirsche garnieren.

3.9 Tequila Sunrise

Ein echter Sonnenaufgang:

1 Limettenachtel
6¢l Tequila, weif3
1Spritzer | Grenadine
10cl frisch gepreter Orangensaft

Groflen Tumbler bis zur Hélfte mit zerstolenem Eis fiillen.
Limettenachtel auspressen und dazugeben, dann Tequila
und Grenadine. Mit Orangensaft auffiillen und vorsichtig
umriihren.

3.10 Planters Punch

Der klassische Punch. An mildesten wird er mit Meyers
braunem Rum, wenn auch das Rezept auf der Flasche von
diesem hier weit entfernt ist!

5cl | Jamaica-Rum
12¢l | frisch geprefiter Orangensaft
2cl | Zitronensaft
lcl | Grenadine
1 Orange
1 Stielkirsche
MufSkatnuf3

Alle fliissigen Zutaten mit zerstoflenem Eis im Shaker
kréftig schiitteln und in ein Longdrinkglas gieflen und
dann einen Schufl Grenadine in das Glas geben.

Mit Orangenscheiben und Stielkirsche garnieren. Der
Kick: MuBkatnuf iiber den Drink reiben.

3.11 Sunshine Punch

Eine Zwischenstation auf der Suche nach dem wahren
Planters Punch:

3cl | Weifler Rum

3cl | Brauner Rum

4cl | frisch geprefiter Orangensaft
4cl | Ananassaft

2cl | Zitronensaft

2cl | Grenadine

1 Orange

1 Stielkirsche

Alle fliissigen Zutaten mit zerstoflenem Eis im Shaker
kréaftig schiitteln und in ein Longdrinkglas gieflen und
dann einen Schufi Grenadine in das Glas geben.
Mit Orangenscheiben und Stielkirsche garnieren.



3.12 Agua de Sandia
(Watermelon Punch)
350g Wassermelone, gelb
lcl Limone, geviertelt
6¢cl Cachaga
2tsp | Zucker
9cl Mineral-Wasser
Crushed-Ice

Wassermelone entkernen, dann Fruchtfleisch piirieren, vor-
sichtig in eine grofle Schiissel abseihen, iibersehene Kerne
entfernen.

Limone in das Glas hineindriicken, und dazugeben.
Cachaca hinzugeben, dann den Zucker unterriithren. Mit
Crushed-Ice zur Hélfte auffiillen, Wassermelonenpiiree
dazugeben, mit Mineralwasser auffiillen und vorsichtig
verrithren.

Ergibt 300ml Getrénk.

Fiir eine alkoholfreie Variante benutze man statt des
Cachacas mehr Minearlwasser.

4 Milchhaltige Cocktails
4.1 Pina Colada

5cl | weiler Rum
3cl | Kokusnuficreme
2cl | siifle Sahne
8cl | Ananassaft
1 frische Ananas
evtl. Amarena- oder Stielkirschen

Alle fliissigen Zutaten im Shaker schiitteln und auf
Crushed-Ice in ein Longdrinkglas geben.

Mit frischen Ananasstiicken garnieren. Besonders dekora-
tiv sieht es aus, wenn man noch Kirschen dazugibt.

4.2 Dreamslice

3cl | Licor 43

3cl | siile Sahne
6¢cl | Orangensaft
2 Eiswiirfel

Alle fliissigen Zutaten im Shaker schiitteln und in Glas mit
2 Eiswiirfeln geben.

4.3 White Russian

Genau so wie der Dude ihn trinkt:

5c¢l | Wodka

3cl | Créme de Cacao*

2cl | Schlagsahne (40% Fett)
4 Eiswiirfel

Alle Zutaten in einen Cocktail-Shaker geben und heftig
schiitteln, so dafl eine feine Sahneschicht entsteht (30sec).
In einen gekiihlten Tumbler abseihen.

* Der Drink wird schneeweifl, wenn klare Créme de Cacao be-
nutzt wird. Fotogener ist es jedoch wenn man etwas braunen
Créme de Cacao dazugibt (0,5cl) — was wohl der Dude dazu
sagen wiirde...



4.4 Mango Rum Batidas

1 Limonenstiick 1
1/4 Zucker

lcup | 250ml | Mangostiicke, reife

2cup | 500ml | Eiswiirfel

lecup | 250ml | Voll-Milch

5Thbl Zucker 2
Yicup 65ml | WeiBer Rum

2Thl frischer Limonensaft
1/8 tsp Salz

Zur Dekoration Glasrand mit Limensaft benetzen und in
Zucker tauchen.

Schritt-2 Zutaten in den Mixer geben und so lange mi-
xen, bis die Konsistenz gleichméflig und dick ist, ca. lmin.
Sofort in die Gléser gielen und servieren.

Ergibt 4 Drinks.

5 Experimentelle Cocktails

5.1 Scorpion

3cl | brauner Rum
2cl | weiler Rum
2cl | Brandy

lcl | Tripple Sec
4cl | Orangensaft
1 Limette

Die fliissigen Zutaten mit viel zerstoflenem Eis im Shaker
gut schiitteln, abseihen und in einem Tumbler oder Ballon-
glas on the rocks oder auf crushed ice servieren, Limette
in schnitze schneiden, auspressen und dazugeben.

5.2 Green Dragon

6-7cl | Pernod
6cl | Milch
6cl | Schlagsahne
6cl | Zuckersirup

Zutaten mit viel Eis im Shaker griindlich schiitteln und
dann in ein Ballonglas mit Eiswiirfeln abseihen.

5.3 Sex on the Beach

3cl | Wodka

3cl | Pfirsichlikor
6¢l | Preiselbeersaft
6cl | Ananassaft

Die Zutaten mit Eiswiirfeln gut durchschiitteln und in ein
Old Fashioned Glas auf Eiswiirfel abseihen. Eventuell mit
weilem Pfirsichschnitz garnieren.

5.4 Bronx
5cl Gin
1.5¢l trockener weiler Wermut
1.5¢l stifer weiler Wermut
1.5¢l Orangensaft
1Spritzer | Zitronensaft

Die Zutaten mit Eiswiirfeln in den Shaker geben, kurz
und kraftig schiitteln, durch ein Sieb in ein Ballonglas sei-
hen oder in einem Tumbler on the rocks servieren. Wird
der Saft von Blutorangen benutzt entsteht eine ‘Bloody
Bronx’.



5.5 Bloody Mary

1 Quart | 950ml | Tomatensaft oder V-8 1
1 75ml | Zitrone, Saft einer
1 Thbl Worcestershire Souce
1 tsp Tabasco
1 Thbl Meerrettich 9
Yitsp Knoblauchsalz
Yitsp Selleriesalz
weiler Pfeffer
1Yacup 3556ml | Vodka 3

Schritt-1 Zutaten vermischen und mit den Schritt-2 Zuta-
ten verrithren. Dann den Alkohol (Schritt-3) dazugeben.

5.6 Campari Testarossa

4 Eiswiirfel

6cl Campari, Bitter
6cl Vodka

1Spritzer | Tonicwater

Eiswiirfel in ein Glas geben.
Vodka, Campari und Tonicwasser beifiigen. Riihren.
Mit einer Orangenschale garnieren.



